
BAB III
KERANGKA KONSEP DAN HIPOTESIS
A.  Kerangka Konsep















 Keterangan :                       

                                   : Variabel yang diteliti

                                   : Variabel yang tidak diteliti
B. Hipotesis Penelitian

1. Ada pengaruh formulasi tepung ubi jalar kuning, tepung jagung, tepung tempe, dan tepung daun kelor terhadap mutu kimia (kadar karbohidrat, kadar protein, kadar lemak, kadar air, dan kadar abu) cookies sebagai makanan tambahan ibu hamil KEK
2. Ada pengaruh formulasi tepung ubi jalar kuning, tepung jagung, tepung tempe, dan tepung daun kelor terhadap nilai energi cookies sebagai makanan tambahan ibu hamil KEK
3. Ada pengaruh formulasi tepung ubi jalar kuning, tepung jagung, tepung tempe, dan tepung daun kelor terhadap mutu organoleptik (warna, aroma, rasa, tekstur) cookies sebagai makanan tambahan ibu hamil KEK

4. Ada formulasi bahan terbaik dalam pengolahan cookies sebagai makanan tambahan ibu hamil KEK yang mengacu pada PERMENKES nomor 51 tahun 2016
Kemenkes RI (2016) Prevalensi ibu hamil KEK meningkat dari 13,3% menjadi 16,3%





Asupan energi dan zat gizi kurang





Kelahiran bayi dengan


 BB rendah





Tingginya angka kematian Ibu yang mencapai 305 kejadian (2015)





Pemberian makanan tambahan dengan persyaratan khusus PERMENKES nomor 51 tahun 2016





Formulasi cookies dengan bahan dasar tepung ubi jalar kuning dan tepung jagung sebagai sumber energi





Penambahan bahan dasar berupa tepung tepung tempe dan tepung daun kelor sebagai sumber protein 





Mutu cookies





Mutu kimia :


-karbohidrat	   -kadar air


-protein	   -kadar abu -lemak      








Nilai energi





Mutu organoleptik
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