LAMPIRAN

Lampiran 1.  Langkah Randomisasi dalam Penempatan Unit Penelitian

Langkah Randomisasi dalam Penempatan Unit Penelitian adalah sebagai berikut :

1) Memberikan nomor urut 1 – 9 pada unit penelitian.

2) Mengambil bilangan random sebanyak unit penelitian dengan menggunakan tabel random.

3) Memberi ranking pada bilangan random yang diperoleh seperti yang disajikan pada Tabel 25.

Tabel 25. Randomisasi Unit Eksperimen

	No. Urut 
	Bilangan Random
	Ranking
	Perlakuan

	1
	742
	7
	P1

	2
	190
	1
	

	3
	207
	2
	

	4
	721
	5
	P2

	5
	585
	3
	

	6
	703
	4
	

	7
	924
	9
	P3

	8
	736
	6
	

	9
	853
	8
	


4) Dengan menggunakan prinsip permutasi sederhana, nomor ranking dianggap mewakili nomor urut sesuai jumlah unit penelitian. Selanjutnya, taraf perlakuan P1 akan diulang sebanyak 3 kali dan akan ditempatkan pada unit penelitian nomor 7, 1 dan 2. Taraf perlakuan P2 akan ditempatkan pada unit penelitian nomor 5, 3 dan 4. Taraf perlakuan P3 akan ditempatkan pada unit penelitian nomor 9, 6 dan 8.

5) Memasukkan semua jenis taraf perlakuan pada tiap unit penelitian ke dalam lay-out. Urutan 1 ditempati oleh unit penelitian X12, urutan 2 ditempati oleh unit penelitian X13, urutan 3 ditempati oleh unit penelitian X22, dan seterusnya sampai urutan 9 ditempati oleh unit penelitian X31 sebagaimana disajikan pada Gambar 11.
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Keterangan :

1, 2, ……., 9

: Nomor Urut 

X11, X12, …, X33
: Unit Penelitian

Gambar 11. Layout unit eksperimen
Lampiran 2. Formulir Uji Skala Kesukaan (Hedonic scale Test)

UJI HEDONIK

Nama



:

Tanggal Uji


:

Contoh



: “Cookies”

Kriteria mutu yang dinilai
: warna, aroma, flavor/rasa dan tekstur/kerenyahan

Instruksi


:

Dihadapan saudara disajikan 3 buah contoh “Cookies”. Saudara diminta untuk memberikan penilaian terhadap warna, flavor dan tekstur dengan menggunakan skala penilaian sebagai berikut :

1 = Sangat tidak suka

2 = Tidak suka

3 = Suka

4 = Sangat suka

	Kode Contoh
	Kriteria Penilaian

	
	Warna
	Flavor (Rasa)
	Tekstur (kerenyahan)

	721
	
	
	

	742
	
	
	

	924
	
	
	


Kritik dan Saran :

Terimakasih atas partisipasinya
Lampiran 3. Hasil Analisis Mutu Organoleptik

	Panelis
	Warna
	Aroma
	Rasa
	Tekstur

	
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3

	1
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	2
	2
	3
	2
	2
	2

	2
	4
	2
	2
	3
	3
	3
	4
	3
	4
	3
	3
	4

	3
	3
	4
	3
	3
	3
	4
	3
	2
	4
	3
	4
	3

	4
	4
	3
	3
	3
	3
	4
	4
	3
	4
	4
	3
	3

	5
	3
	4
	3
	3
	2
	3
	4
	4
	3
	2
	3
	3

	6
	2
	4
	3
	3
	2
	4
	3
	2
	2
	3
	2
	2

	7
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	2
	2
	2
	2
	2

	8
	4
	4
	4
	3
	3
	3
	3
	2
	3
	3
	3
	4

	9
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	4
	3
	3
	3
	3
	3

	10
	3
	4
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3

	11
	4
	4
	4
	4
	3
	4
	4
	4
	4
	4
	3
	4

	12
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	4
	4
	4
	3
	2
	2

	13
	2
	3
	2
	2
	3
	2
	2
	3
	2
	2
	3
	2

	14
	2
	3
	3
	3
	3
	2
	3
	1
	4
	2
	3
	4

	15
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	4
	3
	4
	2

	16
	3
	3
	3
	2
	2
	4
	3
	3
	4
	2
	1
	3

	17
	3
	3
	4
	4
	3
	4
	3
	2
	3
	3
	3
	3

	18
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	2
	4
	3
	3
	4

	19
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	3
	3
	2
	1
	2
	1

	20
	3
	4
	3
	3
	2
	2
	4
	3
	4
	4
	3
	4

	Mean
	2,9
	3,2
	2,9
	2,9
	2,7
	3,1
	3,2
	2,7
	3,3
	2,8
	2,8
	2,9

	Modus
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	4
	3
	3
	3


Lampiran 4. Output Uji Statistika Mutu Organoleptik Warna Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
Warna 

Kruskal-Wallis Test

	Ranks

	
	TarafPerlakuan
	N
	Mean Rank

	Warna
	F1
	20
	28.60

	
	F2
	20
	34.28

	
	F3
	20
	28.63

	
	Total
	60
	


	Test Statisticsa,b

	
	Warna

	Chi-Square
	1.681

	Df
	2

	Asymp. Sig.
	.432


	a. Kruskal Wallis Test

	b. Grouping Variable: TarafPerlakuan


Lampiran 5. Output Uji Statistika Mutu Organoleptik Aroma Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
Aroma
Kruskal-Wallis Test

	Ranks

	
	TarafPerlakuan
	N
	Mean Rank

	Aroma
	F1
	20
	30.20

	
	F2
	20
	25.40

	
	F3
	20
	35.90

	
	Total
	60
	


	Test Statisticsa,b

	
	Aroma

	Chi-Square
	4.750

	Df
	2

	Asymp. Sig.
	.093


	a. Kruskal Wallis Test

	b. Grouping Variable: TarafPerlakuan


Lampiran 6. Output Uji Statistika Mutu Organoleptik Rasa Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
Rasa

Kruskal-Wallis Test

	Ranks

	
	TarafPerlakuan
	N
	Mean Rank

	Rasa
	F1
	20
	32.65

	
	F2
	20
	23.40

	
	F3
	20
	35.45

	
	Total
	60
	


	Test Statisticsa,b

	
	Rasa

	Chi-Square
	5.922

	Df
	2

	Asymp. Sig.
	.052


	a. Kruskal Wallis Test

	b. Grouping Variable: TarafPerlakuan


Lampiran 7. Output Uji Statistika Mutu Organoleptik Tekstur Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, Dan Tepung Daun Kelor
Tekstur

Kruskal-Wallis Test

	Ranks

	
	TarafPerlakuan
	N
	Mean Rank

	Tekstur
	F1
	20
	29.45

	
	F2
	20
	29.60

	
	F3
	20
	32.45

	
	Total
	60
	


	Test Statisticsa,b

	
	Tekstur

	Chi-Square
	.437

	Df
	2

	Asymp. Sig.
	.804


	a. Kruskal Wallis Test

	b. Grouping Variable: TarafPerlakuan


Lampiran 8. Perhitungan Empiris Skor Asam Amino Cookies
1. TARAF PERLAKUAN (F1) (35 : 30 : 5 : 25 : 5)
	No
	Jenis Bahan yang Dikonsumsi
	Berat
	Konsumsi Protein
	Konsumsi Asam Amino

	
	
	
	
	Lysin
	Treonin
	Triptophan
	Metionin+Systin

	1
	Tepung Terigu
	105.00
	9.66
	299.46
	279.17
	118.82
	355.49

	2
	Tepung Ubi Jalar Kuning
	90.00
	2.34
	110.45
	110.45
	40.25
	80.50

	3
	Tepung Jagung
	15.00
	1.31
	35.20
	57.29
	8.74
	40.19

	4
	Tepung Tempe
	75.00
	37.20
	1656.14
	1160.64
	353.40
	837.00

	5
	Tepung Daun Kelor
	15.00
	4.08
	146.47
	173.40
	82.82
	60.38

	6
	Telur Bag Kuning
	30.00
	6.00
	461.40
	288.00
	91.20
	230.40

	7
	Tepung Susu Skim
	25.00
	8.90
	692.42
	420.08
	128.16
	297.26

	
	Total
	355.00
	69.49
	3401.54
	2489.03
	823.39
	1901.22

	
	Konsumsi AA per Gram Protein
	
	
	48.95
	35.82
	11.85
	27.36

	
	PKAE
	
	
	48.00
	25.00
	6.60
	23.00

	
	TKAE
	
	
	101.99
	143.28
	179.54
	118.96


2. TARAF PERLAKUAN (F2) (30 : 25 : 10 : 30 : 5)
	No
	Jenis Bahan yang Dikonsumsi
	Berat
	Konsumsi Protein
	Konsumsi Asam Amino

	
	
	
	
	Lysin
	Treonin
	Triptophan
	Metionin+Systin

	1
	Tepung Terigu
	90.00
	8.28
	256.68
	239.29
	101.84
	304.70

	2
	Tepung Ubi Jalar Kuning
	75.00
	1.95
	92.04
	92.04
	33.54
	67.08

	3
	Tepung Jagung
	30.00
	2.61
	70.39
	114.58
	17.49
	80.39

	4
	Tepung Tempe
	90.00
	44.64
	1987.37
	1392.77
	424.08
	1004.40

	5
	Tepung Daun Kelor
	15.00
	4.08
	146.47
	173.40
	82.82
	60.38

	6
	Telur Bag Kuning
	30.00
	6.00
	461.40
	288.00
	91.20
	230.40

	7
	Tepung Susu Skim
	25.00
	8.90
	692.42
	420.08
	128.16
	297.26

	
	Total
	355.00
	76.46
	3706.78
	2720.16
	879.14
	2044.62

	
	Konsumsi AA per Gram Protein
	
	
	48.48
	35.58
	11.50
	26.74

	
	PKAE
	
	
	48.00
	25.00
	6.60
	23.00

	
	TKAE
	
	
	101.00
	142.30
	174.21
	116.27


3. TARAF PERLAKUAN (F3) (25 : 20 : 15 : 35 : 5)
	No
	Jenis Bahan yang Dikonsumsi
	Berat
	Konsumsi Protein
	Konsumsi Asam Amino

	
	
	
	
	Lysin
	Treonin
	Triptophan
	Metionin+Systin

	1
	Tepung Terigu
	75.00
	6.90
	213.90
	199.41
	84.87
	253.92

	2
	Tepung Ubi Jalar Kuning
	60.00
	1.56
	73.63
	73.63
	26.83
	53.66

	3
	Tepung Jagung
	45.00
	3.92
	105.59
	171.87
	26.23
	120.58

	4
	Tepung Tempe
	105.00
	52.08
	2318.60
	1624.90
	494.76
	1171.80

	5
	Tepung Daun Kelor
	15.00
	4.08
	146.47
	173.40
	82.82
	60.38

	6
	Telur Bag Kuning
	30.00
	6.00
	461.40
	288.00
	91.20
	230.40

	7
	Tepung Susu Skim
	25.00
	8.90
	692.42
	420.08
	128.16
	297.26

	
	Total
	355.00
	83.44
	4012.01
	2951.29
	934.88
	2188.01

	
	Konsumsi AA per Gram Protein
	
	
	48.09
	35.37
	11.20
	26.22

	
	PKAE
	
	
	48.00
	25.00
	6.60
	23.00

	
	TKAE
	
	
	100.18
	141.49
	169.77
	114.02


Lampiran 9. Perhitungan Empiris Energi, Karbohidrat, Protein, dan Lemak per 100 gram Cookies
1. TARAF PERLAKUAN (F1) (35 : 30 : 5 : 25 : 5)
	Bahan
	Berat bahan
	Protein (g)
	Energi (kkal)
	KH (g)
	Lemak (g)

	Tepung terigu
	105.00
	9.66
	383.25
	81.17
	1.37

	Tepung ubi jalar kuning
	90.00
	2.34
	289.80
	85.87
	0.86

	Tepung jagung
	15.00
	1.31
	54.15
	10.86
	0.68

	Tepung tempe
	75.00
	37.20
	308.85
	22.71
	22.71

	Tepung daun kelor
	15.00
	4.08
	50.96
	5.79
	2.57

	Lemak nabati
	200.00
	1.20
	1440.00
	0.80
	162.00

	Gula pasir
	100.00
	0.00
	364.00
	94.00
	0.00

	Telur ayam bag. kuning
	30.00
	6.00
	108.30
	0.21
	9.57

	Tepung susu skim
	25.00
	8.90
	90.50
	13.00
	0.25

	Total
	655.00
	70.69
	3089.81
	314.40
	199.99

	per 100 gram Cookies
	 
	11.78
	514.97
	52.40
	33.33

	Standar Gizi
	 
	10.00
	450.00
	57.50
	20.00

	%Pencapaian
	
	117.8
	114.4
	91.1
	166.7


2. TARAF PERLAKUAN (F2) (30 : 25 : 10 : 30 : 5)
	Bahan
	Berat bahan
	Protein (g)
	Energi (kkal)
	KH (g)
	Lemak (g)

	Tepung terigu
	90.00
	8.28
	328.50
	69.57
	1.17

	Tepung ubi jalar kuning
	75.00
	1.95
	241.50
	71.56
	0.71

	Tepung jagung
	30.00
	2.61
	108.30
	21.72
	1.35

	Tepung tempe
	90.00
	44.64
	370.62
	27.25
	27.25

	Tepung daun kelor
	15.00
	4.08
	50.96
	5.79
	2.57

	Lemak nabati
	200.00
	1.20
	1440.00
	0.80
	162.00

	Gula pasir
	100.00
	0.00
	364.00
	94.00
	0.00

	Telur ayam bag. kuning
	30.00
	6.00
	108.30
	0.21
	9.57

	Tepung susu skim
	25.00
	8.90
	90.50
	13.00
	0.25

	Total
	655.00
	77.66
	3102.68
	303.90
	204.87

	per 100 gram Cookies
	 
	12.94
	517.11
	50.65
	34.14

	Standar Gizi
	 
	10.00
	450.00
	57.50
	20.00

	%Pencapaian
	
	129.4
	114.9
	88.1
	170.7


3. TARAF PERLAKUAN (F3) (25 : 20 : 15 : 35 : 5)
	Bahan
	Berat bahan
	Protein (g)
	Energi (kkal)
	KH (g)
	Lemak (g)

	Tepung terigu
	75.00
	6.90
	273.75
	57.98
	0.98

	Tepung ubi jalar kuning
	60.00
	1.56
	193.20
	57.25
	0.57

	Tepung jagung
	45.00
	3.92
	162.45
	32.58
	2.03

	Tepung tempe
	105.00
	52.08
	432.39
	31.79
	31.79

	Tepung daun kelor
	15.00
	4.08
	50.96
	5.79
	2.57

	Lemak nabati
	200.00
	1.20
	1440.00
	0.80
	162.00

	Gula pasir
	100.00
	0.00
	364.00
	94.00
	0.00

	Telur ayam bag. kuning
	30.00
	6.00
	108.30
	0.21
	9.57

	Tepung susu skim
	25.00
	8.90
	90.50
	13.00
	0.25

	Total
	655.00
	84.64
	3115.55
	293.40
	209.75

	per 100 gram Cookies
	 
	14.11
	519.26
	48.90
	34.96

	Standar Gizi
	 
	10.00
	450.00
	57.50
	20.00

	%Pencapaian
	
	141.1
	115.4
	85.0
	174.8


Lampiran 10. Hasil Laboratorium Mutu Kimia Cookies 
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Lampiran 11. Output Uji Statistika Mutu Kimia Kadar Air Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
	Descriptives

	KadarAir

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Minimum

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	

	F1
	3
	2.3567
	.04509
	.02603
	2.2447
	2.4687
	2.31

	F2
	3
	2.2767
	.01528
	.00882
	2.2387
	2.3146
	2.26

	F3
	3
	2.2500
	.01000
	.00577
	2.2252
	2.2748
	2.24

	Total
	9
	2.2944
	.05388
	.01796
	2.2530
	2.3359
	2.24


	Descriptives

	KadarAir

	
	Maximum

	
	

	F1
	2.40

	F2
	2.29

	F3
	2.26

	Total
	2.40


	ANOVA

	KadarAir

	
	Sum of Squares
	Df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	.018
	2
	.009
	11.718
	.008

	Within Groups
	.005
	6
	.001
	
	

	Total
	.023
	8
	
	
	


Post Hoc Test

Homogeneous Subsets

	KadarAir

	Duncan

	TarafPerlakuan
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	1
	2

	F3
	3
	2.2500
	

	F2
	3
	2.2767
	

	F1
	3
	
	2.3567

	Sig.
	
	.289
	1.000


	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

	a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000.


Lampiran 12. Output Uji Statistika Mutu Kimia Kadar Abu Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
	Descriptives

	KadarAbu

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Minimum

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	

	F1
	3
	1.9433
	.02082
	.01202
	1.8916
	1.9950
	1.92

	F2
	3
	1.8533
	.04163
	.02404
	1.7499
	1.9568
	1.82

	F3
	3
	1.8300
	.02000
	.01155
	1.7803
	1.8797
	1.81

	Total
	9
	1.8756
	.05769
	.01923
	1.8312
	1.9199
	1.81


	Descriptives

	KadarAbu

	
	Maximum

	
	

	F1
	1.96

	F2
	1.90

	F3
	1.85

	Total
	1.96


	ANOVA

	KadarAbu

	
	Sum of Squares
	Df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	.021
	2
	.011
	12.558
	.007

	Within Groups
	.005
	6
	.001
	
	

	Total
	.027
	8
	
	
	


Post Hoc Tests

Homogeneous Subsets

	KadarAbu

	Duncan

	TarafPerlakuan
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	1
	2

	F3
	3
	1.8300
	

	F2
	3
	1.8533
	

	F1
	3
	
	1.9433

	Sig.
	
	.366
	1.000


	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

	a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000.


Lampiran 13. Output Uji Statistika Mutu Kimia Kadar Karbohidrat Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
	Descriptives

	KadarKarbohidrat

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Minimum

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	

	F1
	3
	82.0100
	.12767
	.07371
	81.6928
	82.3272
	81.90

	F2
	3
	82.1067
	.48222
	.27841
	80.9088
	83.3046
	81.60

	F3
	3
	81.7700
	.13528
	.07810
	81.4340
	82.1060
	81.63

	Total
	9
	81.9622
	.29886
	.09962
	81.7325
	82.1919
	81.60


	Descriptives

	KadarKarbohidrat

	
	Maximum

	
	

	F1
	82.15

	F2
	82.56

	F3
	81.90

	Total
	82.56


	ANOVA

	KadarKarbohidrat

	
	Sum of Squares
	Df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	.180
	2
	.090
	1.012
	.418

	Within Groups
	.534
	6
	.089
	
	

	Total
	.715
	8
	
	
	


Lampiran 14. Output Uji Statistika Mutu Kimia Kadar Protein Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
	Descriptives

	KadarProtein

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Minimum

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	

	F1
	3
	7.5533
	.11372
	.06566
	7.2708
	7.8358
	7.46

	F2
	3
	7.8100
	.09644
	.05568
	7.5704
	8.0496
	7.70

	F3
	3
	7.9100
	.06557
	.03786
	7.7471
	8.0729
	7.85

	Total
	9
	7.7578
	.17894
	.05965
	7.6202
	7.8953
	7.46


	Descriptives

	KadarProtein

	
	Maximum

	
	

	F1
	7.68

	F2
	7.88

	F3
	7.98

	Total
	7.98


	ANOVA

	KadarProtein

	
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	.203
	2
	.102
	11.481
	.009

	Within Groups
	.053
	6
	.009
	
	

	Total
	.256
	8
	
	
	


Post Hoc Tests

Homogeneous Subsets

	KadarProtein

	
	TarafPerlakuan
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	
	1
	2

	Duncana
	F1
	3
	7.5533
	

	
	F2
	3
	
	7.8100

	
	F3
	3
	
	7.9100

	
	Sig.
	
	1.000
	.241


	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

	a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000.


Lampiran 15. Output Uji Statistika Mutu Kimia Kadar Lemak Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
	Descriptives

	KadarLemak

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Minimum

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	

	F1
	3
	1.9833
	.02517
	.01453
	1.9208
	2.0458
	1.96

	F2
	3
	1.8433
	.02082
	.01202
	1.7916
	1.8950
	1.82

	F3
	3
	1.8267
	.02082
	.01202
	1.7750
	1.8784
	1.81

	Total
	9
	1.8844
	.07699
	.02566
	1.8253
	1.9436
	1.81


	Descriptives

	KadarLemak

	
	Maximum

	
	

	F1
	2.01

	F2
	1.86

	F3
	1.85

	Total
	2.01


	ANOVA

	KadarLemak

	
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	.044
	2
	.022
	44.422
	.000

	Within Groups
	.003
	6
	.000
	
	

	Total
	.047
	8
	
	
	


Post Hoc Tests
Homogeneous Subsets
	KadarLemak

	Duncan

	TarafPerlakuan
	N
	Subset for alpha = 0.05

	
	
	1
	2

	F3
	3
	1.8267
	

	F2
	3
	1.8433
	

	F1
	3
	
	1.9833

	Sig.
	
	.397
	1.000


	Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

	a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000.


Lampiran 16. Output Uji Statistika Nilai Energi Cookies Formulasi Tepung Ubi Jalar Kuning, Tepung Jagung, Tepung Tempe, dan Tepung Daun Kelor
	Descriptives

	NilaiEnergi

	
	N
	Mean
	Std. Deviation
	Std. Error
	95% Confidence Interval for Mean
	Minimum

	
	
	
	
	
	Lower Bound
	Upper Bound
	

	F1
	3
	376.1033
	.89366
	.51596
	373.8834
	378.3233
	375.08

	F2
	3
	376.2567
	1.78001
	1.02769
	371.8349
	380.6785
	374.30

	F3
	3
	375.1600
	.85035
	.49095
	373.0476
	377.2724
	374.21

	Total
	9
	375.8400
	1.19877
	.39959
	374.9185
	376.7615
	374.21


	Descriptives

	NilaiEnergi

	
	Maximum

	
	

	F1
	376.73

	F2
	377.78

	F3
	375.85

	Total
	377.78


	ANOVA

	NilaiEnergi

	
	Sum of Squares
	df
	Mean Square
	F
	Sig.

	Between Groups
	2.116
	2
	1.058
	.677
	.543

	Within Groups
	9.380
	6
	1.563
	
	

	Total
	11.496
	8
	
	
	


Lampiran 17.  Formulir Penentuan Taraf Perlakuan Terbaik

PENENTUAN TARAF PERLAKUAN TERBAIK

Nama

: 

Tanggal Uji
:

Produk

: “Cookies Tepung ubi jalar kuning, tepung jagung, tepung tempe,  

                        dan tepung daun kelor sebagai makanan tambahan ibu hamil KEK”

Petunjuk :

Bapak/ Ibu dimohon untuk mengemukakan pendapat tentang urutan (rangking) pentingnya variabel berikut terhadap mutu produk “Cookies Tepung ubi jalar kuning, tepung jagung, tepung tempe, dan tepung daun kelor sebagai makanan tambahan ibu hamil KEK” dengan menggunakan 10 variabel dari yang terendah ke tertinggi dengan mencantumkan angka 1-10. Angka terendah untuk variabel kurang penting dan angka tertinggi untuk variabel terpenting. Pemberian nilai boleh sama apabila dirasa variabel yang dinilai sama pentingnya.

	Variabel
	Rangking

	Nilai Energi
	

	Protein
	

	Lemak
	

	Karbohidrat
	

	Kadar Air
	

	Kadar Abu
	

	Warna
	

	Aroma
	

	Rasa
	

	Tekstur
	


Terimakasih atas partisipasinya

Lampiran 18. Hasil Penentuan Taraf Perlakuan Terbaik

Tabel Perhitungan Rangking dan Bobot Variabel

	No
	Variabel
	Panelis
	Jumlah
	Rata-rata
	Rangking
	BV

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	
	
	
	

	1
	Nilai Energi
	9
	10
	9
	9
	10
	7
	10
	2
	9
	9
	84
	8,4
	2
	0,99

	2
	Kadar Karbohidrat
	6
	6
	5
	8
	9
	10
	9
	1
	7
	8
	69
	6,9
	4
	0,81

	3
	Kadar Protein
	10
	9
	8
	10
	8
	9
	9
	4
	10
	8
	85
	8,5
	1
	1,00

	4
	Kadar Lemak
	6
	4
	7
	7
	7
	8
	8
	3
	8
	7
	65
	6,5
	5
	0,76

	5
	Kadar Air
	5
	5
	2
	4
	1
	2
	7
	6
	1
	9
	42
	4,2
	8
	0,49

	6
	Kadar Abu
	5
	1
	1
	4
	2
	3
	7
	5
	5
	6
	39
	3,9
	9
	0,46

	7
	Warna
	7
	3
	4
	7
	5
	6
	4
	7
	2
	8
	53
	5,3
	7
	0,62

	8
	Aroma
	7
	2
	3
	9
	4
	5
	4
	8
	3
	10
	55
	5,5
	6
	0,65

	9
	Rasa
	8
	8
	10
	10
	6
	5
	5
	10
	4
	10
	76
	7,6
	3
	0,89

	10
	Tekstur
	7
	7
	6
	8
	3
	4
	6
	9
	6
	9
	65
	6,5
	5
	0,76


	No
	Variabel
	F1
	F2
	F3
	Maksimal
	Minimal
	Max-Min

	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Nilai Energi
	376,1
	376,3
	375,2
	376,3
	375,2
	1,1

	2
	Kadar Karbohidrat
	82,01
	82,1
	81,77
	82,1
	81,77
	0,33

	3
	Kadar Protein
	7,55
	7,81
	7,91
	7,91
	7,55
	0,36

	4
	Kadar Lemak
	1,98
	1,84
	1,83
	1,98
	1,83
	0,15

	5
	Kadar Air
	2,36
	2,28
	2,25
	2,36
	2,25
	0,11

	6
	Kadar Abu
	1,94
	1,85
	1,83
	1,94
	1,83
	0,11

	7
	Warna
	2,9
	3,2
	2,9
	3,2
	2,9
	0,3

	8
	Aroma
	2,9
	2,7
	3,1
	3,1
	2,7
	0,4

	9
	Rasa
	3,2
	2,7
	3,3
	3,3
	2,7
	0,6

	10
	Tekstur
	2,8
	2,8
	2,9
	2,9
	2,8
	0,1


	Variabel
	BV
	BN
	Taraf Perlakuan

	
	
	
	F1
	F2
	F3

	
	
	
	Ne
	Nh
	Ne
	Nh
	Ne
	Nh

	Nilai Energi
	0,990
	0,133
	0,818
	0,109
	1,000
	0,133
	0,000
	0,000

	Kadar Karbohidrat
	0,810
	0,109
	0,727
	0,079
	1,000
	0,109
	0,000
	0,000

	Kadar Protein
	1,000
	0,134
	0,000
	0,000
	0,722
	0,097
	1,000
	0,134

	Kadar Lemak
	0,760
	0,102
	1,000
	0,102
	0,067
	0,007
	0,000
	0,000

	Kadar Air
	0,490
	0,066
	1,000
	0,066
	0,273
	0,018
	0,000
	0,000

	Kadar Abu
	0,460
	0,062
	1,000
	0,062
	0,182
	0,011
	0,000
	0,000

	Warna
	0,620
	0,083
	0,000
	0,000
	1,000
	0,083
	0,000
	0,000

	Aroma
	0,650
	0,087
	0,500
	0,044
	0,000
	0,000
	1,000
	0,087

	Rasa
	0,890
	0,119
	0,833
	0,100
	0,000
	0,000
	1,000
	0,119

	Tekstur
	0,760
	0,102
	0,000
	0,000
	0,000
	0,000
	1,000
	0,102

	
	7,430
	
	
	0,561
	
	0,458
	
	0,443


83

