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BAB III 

KERANGKA KONSEP 

A. Kerangka Pikir Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mengandung Bahan Tambahan 
Berbahaya 

(Boraks, Cemaran Logam, Formalin, 

dan bahan kimia lainnya) 

Banyaknya Tahu berformalin di 
Kota Malang 

(Putri, 2017) 

Keamanan Pangan 

Pembuatan Tahu dengan 
bahan tambahan alami sesuai 

dengan SNI 01-3142-1998 

= di teliti 

= tidak di teliti 

 

TAHU 

AMAN TIDAK AMAN 

Mutu Fisik 

(Umur Simpan Produk)  

Mutu Organoleptik 
(Warna, Aroma, Rasa, 

dan Tekstur) 
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B. Hipotesis Penelitian 

Terdapat pengaruh peningkatan mutu fisik serta mutu organoleptik tahu 

putih berbahan koagulan dan pengawet alami sari jeruk nipis dan belimbing 

wuluh sebagai pencegahan pembuatan tahu berformalin. 

 


