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LAMPIRAN 
 
Lampiran 1. Perhitungan Aspek Finansial 

1. Biaya Tidak Tetap Produksi 

 

2. Perhitungan Biaya Operasianal Produksi 

No  Alat Jumlah Harga per 

Hari 

Total 

Harga per 

Hari 

Total Harga 

1. Kendaraan  1 Rp 20.000 Rp 20.000 Rp 20.000 

2. Tenaga  1 Rp 10.000 Rp 10.000 Rp 40.000 

 Rp 60.000 

 

3. Perhitungan Tetap Produksi 

No  Bahan Harga Satuan volume Total Harga  

1. Pisang Rp 20.000 9000 g Rp 180.000 

2. Alpukat Rp 23.000 7500 g Rp 172.500 

3. Madu   Rp 27.000 3000 g Rp 81.000 

4. Kurma  Rp 20.000 1800 g Rp 36.000 

5. Yogurt  Rp 22.000 2100 g Rp 110.000 

6. Botol platik  Rp 56.000 60 buah Rp 40.000 

7. Stiker  Rp 30.000 60 buah Rp 30.000 

 Rp 649.500 

 

4. Perhitungan Harga Pokok Produksi 

HPP = 
𝐹𝐶+𝑉𝐶 

𝑇𝑆
 

= 
𝑅𝑝 60.000+𝑅𝑝 649.500 

60
 

= Rp 11.825 atau 12.000 

5. Perhitungan Harga Jual 

Harga Jual  = HPP + Keuntungan yang diinginkan 

= Rp 12.000 + 20%  

  = Rp 14.400 atau 15.000 

6. Perhitungan Total Produk yang Terjual 
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Waktu Jumlah yang Terjual Keterangan 

Bulan Juni 55 Offline 

 5 Online 

Total 60  

 

7. Perhitungan Total Pendapatan 

Total Pendapatan (TR0) = Harga Produk (P) x Total Pejualan (Q) 

    = Rp 15000 x 60 

    = Rp 900.000 

8. Perhitungan Keuntungan/Laba 

Keuntungan/laba = Total pendapatan – Total biaya 

   = Rp 900.000 – Rp 709.500 

   = Rp 190.500 

9. Perhitungan BEP 

1) BEP Produksi 

BEP Produksi = 
𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐵𝑖𝑎𝑦𝑎

𝐻𝑎𝑟𝑔𝑎 𝐽𝑢𝑎𝑙
  

                       = 
𝑅𝑝 709.500

𝑅𝑝 15.000
 

                       = 47,3 atau 47 botol 

2) BEP Harga 

BEP Harga = 
𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐵𝑖𝑎𝑦𝑎

𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ 𝑃𝑟𝑜𝑑𝑢𝑘
  

                       = 
𝑅𝑝 709.500

60
 

                       = Rp 11.825 

10. Perhitungan ROI 

ROI = 
𝐿𝑎𝑏𝑎 𝑈𝑠𝑎ℎ𝑎

𝑀𝑜𝑑𝑎𝑙 𝑈𝑠𝑎ℎ𝑎
 𝑥 100%  

= 
𝑅𝑝 190.500

𝑅𝑝 709.500
 𝑥 100% 

       = 26% 

11. Perhitungan R/C 

ROI  = 
𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝑃𝑒𝑛𝑑𝑎𝑝𝑎𝑡𝑎𝑛

𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐵𝑖𝑎𝑦𝑎
    

       = 
𝑅𝑝 900.000

𝑅𝑝 709.500
  

       = 1,26 
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Lampiran 2. Respon Pembeli 
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Lampiran 3. Produksi Smoothies Cava 
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