LAMPIRAN

Lampiran 1. Prosedur Pengolahan “Risol Bale”

Pemfilletan daging ikan Penghalusan ikan lele
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Lampiran 2. Perhitungan Nilai Gizi Satu Pieces Produk Risoles

Berat Nilai Gizi _ |
Bahan @ E P L KH Fe Zinc | Vit. A
(Kkal) | (9) 9 (@ | (mg) | (mg) | (mcg)
Ikan lele 5 465] 091 01 o| 0,075] 0,01 35
Ei?;’jm 5| 08| 005| 002| 015| 0175| 0,02 135
Roti tawar 20 50| 1,6| 023 11 03| 072 0
putih
Tepung 5| 16,65|0475| 005| 3,85| 0,06]| 0,15 0
terigu
Susu bubuk
full cream 3| 138|0576| 0576| 1,5| 0,15]0,186 35
dancow
Keju 1| 325| 025| 02| 015| 0,015/ 0,05 1,28
Gula pasir 0,5 1,97 0 0| 0,07 0 0 0
Tepung roti 5/ 19,75] 075| 025| 35| 025 0 0
Margarin 2| 1440012 162 0 0 0 13
Minyak 3| 26,7 0 3 0 0 0| 5454
Total 151,97 | 4,623 | 6,046 | 20,22 | 1,025]0,616 | 701,68
Kecukupan 140 2,5 5 22 1 0,5 45




Lampiran 3. Hasil Uji Organoleptik Resep Terdahulu

78

No. Panelis

Nama Panelis

Aroma

Rasa

Tekstur

Warna

Latifa

Diana

Naila

Shafa

Lovela
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Ainur
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Jumlah

23

17

14

24

Rata-rata

3,833333

2,833333

2,333333




Lampiran 4. Perhitungan Indeks (%) Jawaban atau
terhadap Resep Terdahulu
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Hasil Organoleptik Panelis

Skala Penilaian Aroma Rasa Tekstur Warna
F1 (Sangat Tidak Suka) 0 0 0 0
F2 (Suka) 0 2 2 0
F3 (Cukup) 2 3 0 2
F4 (Suka) 3 1 4 2
F5 (Sangat Suka) 1 0 0 2
Total Nilai Indeks 23 17 14 24
Indeks (%) 76,6 56,6 46,6 80
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Lampiran 5. Form Uji Organoleptik pada Resep Terdahulu Risoles Ikan Lele dan
Bayam Hijau

FORM UJI ORGANOLEPTIK

“RISOLES ROTI TAWAR RAGOUT IKAN LELE DAN BAYAM HIJAU”

NAMA PANELIS

TANGGAL PENGUJIAN

Instruksi:

Berikan penilaian saudara terhadap aroma, rasa, tekstur, dan warna berdasarkan

kriteria penilaian sebagai berikut:

(1) Sangat tidak suka
(2) Tidak suka

(3) Cukup suka

(4) Suka

(5) Sangat suka

Kriteria Penilaian

Aroma Rasa Tekstur Warna

Kritik:

Saran:



Lampiran 6. Formulir Kuesioner Kepuasan Konsumen

* Menunjukkan pertanyaan yang wajib diisi

Formulir Kepuasan

KonSU men terhada p Bagaimana Penampilan dan/atau
npy: n Warna dari produk "Risol Bale"?

Produk "Risol Bale

Mohon atas kesediaan Bapak/Ibu selaku O Sangat Balk

orang tua balita untuk memberikan ulasan O Baik

ataupun penilaian mengenai produk kami

yaitu "Risol Bale" yang terbuat dari bayam O Cukup

hijau dan ikan lele. Terima kasih.

O Kurang

naarvita@gmail.com Ganti akun O Sangat Kurang

£8 Tidak dibagikan

&

Bagaimana Aroma dari produk "Risol

* Menunjukkan pertanyaan yang waijib diisi Bale"
ale’?

O Sangat Baik
Bagaimana Penampilan dan/atau "
Warna dari produk “Risol Bale"? O Bakk
O Cukup
(O sangat Baik
O Kurang
QO Baik
O Sangat Kurang

O Ccukup

Bagaimana Rasa dari produk "Risol

*

O Kurang 4 7

7 P PR
Bagaimana dengan Harga dari produk ~ *
"Risol Bale"? Apakah harga telah sesuai
dengan kualitas?

Bagaimana Rasa dari produk "Risol *

Bale"? (O sangat Sesuai

O Sesuai

(O cukup Sesuai

Sangat Baik

Baik

O Kurang Sesuai
Cukup

O Sangat Kurang Sesuai
Kurang

O 00 0O0

Sangat Kurang

Bagaimana penampilan Kemasan dari
produk "Risol Bale"?

Bagaimana Tekstur dari produk "Risol ~ *

Bale"? O Sangat Baik
QO Baik
Sangat Baik
O O Cukup
Baik
O O Kurang
Cuk
O o O Sangat Kurang

(O Kurang

() sangat Kurang
Kritik dan/atau Saran tentang produk
"Risol Bale"

J Bagaimana dengan Harga dari produk | [ —
"Rianl Rala"? Anakah harna telah secnai

*

-

7
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Lampiran 7. Hasil Kuesioner Kepuasan Konsumen

82

B c D E F G
: -
2 |Bak Bak Baik Baik Sesuai Bak
3 |Baik Baik Baik Cukup Cukup Sesuai Bak
4 |Bak Bak Baik Baik Sesuai Bak
5 |sangat Baik Bak Sangat Bak Baik Sesuai Bak
& |Sangat Baic Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sangat Sesuai Sangat Bak
7 | Sangat Baik Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sangat Ses. Sangat Bak
g | Sangat Baik Baik Sangat Bak Baik Sesuai Sangat Bak
o |Bak Cukup Cukup Sangat Baik Sesuai Bak
10 |Sangat Bak Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sangat Sesuai Sangat Bak
11 |Sangat Baik Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sangat Sesuai Sangat Bak
12 | Sangat Baik Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sesusi Sangat Bak
13 | Sangat Baik Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sesuai Bak
14 |Sangat Baik Baik Baik Sangat Baik Sesuai Bak
15 |Bak Bak Cukup Cukup Cukup Sesuai Bak
16 | Sangat Baik Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sangat Sesuai Sangat Bak
17 Baik Sangat Bak Baik Cukup Cukup Sesuai Cukup
1g |Baik Cukup Baik Cukup Cukup Sesuai Sangat Bak
19 |Baik Cukup Cukup Cukup Cukup Sesuai Bak
20 |Cukup Kurang Cukup Baik Kurang Sesual Cukup
21 |Sangat Baik Bak Cukup Baik Sesusi Sangat Bak
22 |Baik Bak Baik Baik Sesusi Bak
23 |Sangat Baik Sangat Bak Sangat Bak Sangat Baik Sangat Sesuai Sangat Bak L
24 |Sangat Baik Cukup Cukup Cukup Sesuai Sangat Bak
25 |Sangat Baik Bak Baik Sangat Baik Cukup Sesuai Sangat Bak -
H 1 ] K L " N o 3 a R s T[4
1
2 | Semoga lebin banyak varian dan i beri saos sachet
3 |Untuk keseluruhannya baik, tapi lebih diperhatikan lagi untuk pengolahan daging lelenya karena saya menemukan beberapa duri didslam risol, akan menjadi berbahaya bagi anak-anak ketika tidak sengaja tertelan. Terimakash
4 |Mungkin bisa ditambah dengan varian rasa yang lain
5 [Teksturnya mnokn bisa lebin dipadatkan lagi agar tidak terlalu lembek
& |Untuk rasa sudan pas dan sangat lezat, dengan tekstur yang lembut seria cocok untuk balta kerena memudankan saat dicema para bala, aromanya tidak terasa amis pada lelenya,serta untuk warna sudah sangat menari dari tepung panimya, untuk tu semoga
7 |sudah pas dan enak untuk selenjutnya semoga rasanya tetap konsisten
& |rasa dan penampian produk cukup menarkSaranya untuk produk lebih banyak di pasarkan lag ke masyarakat dewasa supaya sama sama bisa merasakan
g |Rasa enak dan bisa disukal anak2, bisa ditingkatkan lagi untuk pemasaranya ke anak tk
g |Mantap sukses selaiu
11 |Produk risol bale cocok untuk dikonsumsi bagi para baita
12 | Tingkatkan kualtas produknya
13 |sudah cukup bak
14 |Akan Ioh bagus, bia kemasan dimodificasi yg loh menark lagi
15 | Teksturnya cukup lembut dan rasanya lumayan enak
15 |Risol sebalknya memilki tekstur yang konsisten, dengan kulit yang renyah diluar dan isian yang lembut di dalamnya
17 |produk bagus
13 |Kult risol ketka sudah dingin, teksturnya agak keras saat digigh
19 |Sebaknya bagian tepirot tawarnya tidak digunakan (yang wama eokiat) karena ketka sudah digoreng terlinat seperti gosong dan juga bisa mengurangi Ukurannya agar tidak terigly besar.
20 |Stker label produk yang dtempel di kemasan bisa diminimalisiridikecikan ukurannya agar isi produk didalamnya bisa lebih terfinat
21 |Kurang balance asin dan manisnya, cenderung asin, manisnya boleh ditambah dikit lagi
22 |teksturnya lebh diperba
23 |Sudah enak L
24 |Untuk tampilan risol sudah sangat menari namun untuk aroma, rasa, dan tekstur mash sediit kurang famiiar untuk anak karena terbust darilefe yang dikukus sehingga anak kurang suka dan kurang tertark
25 |Rasanya sudah enak -
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Lampiran 8. Dokumentasi Pemasaran dan Penjualan Produk “Risol Bale”

Dokumentasi Pemasaran dan Penjualan di Posyandu RW 09 Perumahan Asrikaton
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Dokumentasi Pemasaran dan Penjualan di Posyandu RW 07 Desa Borobamban
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Dokumentasi Pemasaran dan Penjualan di TK Jalan LA Sucipto, Kota Malang

Dokumentasi Pemasaran dan Penjualan di TK/KB Restu 1, Jalan Bandung Kota

Malang
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