LAMPIRAN

Lampiran 1. Tabel APM
e Tk. ; Tk.

Tabung positif APM/g | Kepercayaan Tabung positif APMig Kepercayaan
01 | 0.01 0.001 Bawah Atas 0.1 | 0.01 0.001 Bawah | Atas
0 0 0 <3.0 = 95 | 2 | 2 0 21 | 45 | a2
0 0 1 3.0 015 | 96 | 2 2 1 28 8.7 94
0 1 0 30 | 0.15 1| 2| 2 2 a5 8.7 94
0 1 1 61 | 1.2 8] 2] 3 0 29 8.7 94
0 2 0 62 | 1.2 B2 3 1 36 8.7 o4
0 3 0 9.4 36 38 | 3 0 0 23 46 |
1 0 1] 36 0.17 8 | 3 1] 1 38 8.7 110
1 0 1 7.2 1.3 B8 | 3] 0 2 64 17| 180
1 0 b 11 36 38 | 3 | 1 0 43 a | 180
1 1 0 7.4 1.3 20 3 1 1 (£ 17 200
1 1 1 11 | 36 | 38 | 3] 1 2 120 37 | 420
1 2 [ | 3.6 2 | 3 | 1 3 160 40 | 420
1 2 1 15 4.5 42 3 2 0 93 18 420
1 | 3 0 16 45 |42 |3 | 2 1| 150 37| a20
Z 0 0 8.2 14 B | 3 2 2 210 40 | 430
2 0 1 14 3.6 42 | 3 | 2 3 290 90 | 1.000
Z 1o | 2 20 45 | 42 | 3| 3 0 240 42 | 1.000
2 1 0 15 3.7 42 [ 3] 3 1 460 | 90 | 2000
2 | 1 1 20 45 | 42 |3 [ 3 2 1100 | 180 | 4.100
2 1 2 27 8.7 o4 | 3 3 3 1100 | 420

SUMBERFood and Drug Administration, Bacteralo gical Analytical Manual, Appendix 2@ Most Probabie
Number from Seral Dilutions, October 2010

Sumber : (Badan Standarisasi Nasional, 2015)

Lampiran 2. Tabel persyaratan mutu E. coli pada produk perikanan

Batas mikroba yang Bt
Jenis Produk Perikanan nlc d'l YAE 1 maksimum
iperbolehkan g e
mikroba
Ikan air tawar, 1ikan air laut
scromboid, dan ikan air laut 3|2 1 APM/gram 10 APM/gram
finfish
Krustasea, moluska laut, dan 5|2 | APM/gram 10 APM/gram
kerang
Semua jenis ikan dan krustase
berlapis tepung vang dibekukan 2|2 1 AFM o HEAEM/gramn
Hancuran dan sari ikan yang )
Shekikan 512 1 APM/gram 10 APM/gram
Produk perikanan yang 512 1 APM/gram 10 APM/gram
difermentasi
Produk perikanan yang diolah
menjadi pikel dan atau direndam | 5 | 2 1 APM/gram 10 APM/gram
dalam larutan garam
Telur ikan kaviar yang
dibekukan % | 2 1 APM/gram 10 APM/gram
G e 3 APM/gram atau i
Produk perikanan semi awet - Ml | 0.3 APM/ gram 3,6 APM/gram
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n : jumlah sampel yang dianali
¢ : jumlah sampel yang diperbolehkan melebihi batas mikroba yang diperbolehkan

Sumber : (BPOM, 2019a)

Lampiran 3. SNI 2332.1-2015 tentang Cara Uji Mikrobiologi - Bagian 1 :
Penentuan koliform dan Escherichia coli pada produk perikanan
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Lampiran 4. Dokumentasi penelitian
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